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8. REZULTATE CU FRIVIRE LA PASTRAREA

TRANDAFIRILOR FAllA APA, IN CONDITII
FRIGORIFICE

ALEKANDRINA AMA RJUfEJ, ELISA BETA
PAXAIT

Ca floare taiata, trandafirul este foarte apreciat de consumatori prin
clegan{a bobccului, parfumul discret si placut si frunzis,ul bogat.

Sojicitarile din ce in ce inai mari ale piepi interne si externe pentru
trandafiri an impus extinderea suprafetelor de sere cultivate cu aceasta specie.

Florile tiiiate de trandafir stnt foarte perisabile, depreciindu-se rapid
tn condifii obisnuile de mediu, de aceea Fluxul valorificarii Irandafirilor nn
poate fi conceput fara folosirea rrigului.

Cercetarile efectuate pe plan mondial (T h o r n t o n, 1950; Fischer,
1953; M a s t a 1e r z, 1953) arata ca durata menfinerii calitafii Irandafi
rilor se poate preiungi pina la 14.zi!e prin pastrare fara apa la temperatura
de +0,5... -rlGC, dupa care via{a de vas in apa la temperatura camerei este
mulfumitoare.

In lucrarea de fa'a se prezinta comportarea dupa pastrare frigorifica,
fara apa, a doua soiuri de trandafiri rccoltate la dona faze de deschidere,
comparativ cu pastrarea in apa la temperatura camerei.

MATERIALUL FOLOS1T §1 METODA DE LUCRU

S-a lucrat cu trandafiri din soiurile Baccara si Sonia, provenifi de la
I.S. Ccdlea.

Rccoltarea s-a facut la 21 martie 1979, la doua faze de deschidere, care
sc prezentau astfel:

FI — boboc Inch is:
— la soiul Baccara, boboc cu inal(imea de 24—30 mm, diametrul la virf
25—34 mm si sepalele indepartate de petale, usor rasfrinte;
— la soiul Sonia, boboc in forma de con, cu inaitimea de 32—36 mm, dia
metrul la virf 13—16 mm, iar sepalele usor desprinse de petale;
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F II —boboc cu inceput de deschidere:
— la soiul Baccara boboc cu fnalfimea dc 33—36 mm si diametrul de 47—
—60 mm, cu petalele si sepalele rasfrfnte la virf;
— la soiul Sonia, boboc cu petalele asezate fn forma de melc, acoperindu-se
ca ni.ste olanc, cu excepjia celor e.xterioarc care tnccp sa se rasfrfnga la virf
si sepalele usor rasfrfnte; inaljimea bobocului 36-41 mm si diametrul la
virf 36—40 oiiii.

Lungimca tijelor la soiul Baccara a fost de 65—70 cm, iar la soiul Sonia
de 50—55 cm.

Pastrarea s-a ficut in condi^ii frigorifice, fara apa, timp de 14 si 21 zile.
Variantele experimentale rezulta din combinatiile factorilor faza de

recoitare si durata de pastrare la frig, totalizind 6 variante pentru ficcare soil
Vt— F I, fara pastrare la frig;
V2 —F 1, pastrare la frig 14 zile;
\'l —F I, pastrare la frig 21 zile;
V4—F II, fara pastrare la frig;
V3 — F II, pastrare la frig 14 zile;
\\. — F II, pastrare la frig 21 zile.
Pentru ficcare varianta s-au folosit cite 10 fire dintr-un soi.

Inainte de depozitare bobceii an fost ambalaji in hlrtie pelur. Pentru
pastrare s-au folosit cutii de carton captusite cu folic de polietilena.

Temperatura spafiului de pastrare a fost de \-\°C.
Dupa pastrarea frigorifica fara apa, bobocii au fost supusi opera{ici

dc condifionare (intarire) care a constat din:
— indepartarca unei porfiuni dc cca 1 cm de la baza tijelor sj a frunze-

lor de pe treimea inferioara a aceslora;
— introducerea tijelor pc o porfiunc de 8—10 cm intr-o solu|ie conser-

vanta si menfincrea timp de 24 ore la temperatura dc +4°C.
Solujia conservanta folosita pentru intarire a avut In compozi{ia sa:

zaharoza 4/6 -!- sulfat de fier .si amoniu 0,1 °o + urce 0,04%. Temperatura
initiala a solufiei a fost de 38—40°C, pentru a fi absorbita mai usor de tijele
flora le.

Dupa intarire, bobocii au fost treciifi la temperatura camerei si men(i-
nuji inca 24 ore in solute, simulind perioada dc expunere in magazine pentru
vinzare. Apoi trandafirii au fost trecu|i in apa la temperatura camerei pentru
a li se determina via|a de vas.

Temperatura camerei a fost 19—21°C si U.R. a aerului de 69—70%.
In timpui pastrarii in apa la temperatura camerei pentru determinarea

vie^i de vas, zilnic s-a schimbat apa si s-au Improspatat secjiunile de la baza
tijelor (ingrijiri pc care lc aplica cumparatorul).

Via|a de vas a fost considerate incheiata fn momentul aplecarii bobo
cului, scuturarii petalelor sau modificarii culorii acestora.

In timpui pastrarii la temperatura camerei, zilnic s-a masurat diametrul
trandafirilor pina la atingerea valorilor maxime si s-a urmarit evolufia cali-
ta|ii florilor pentru determinarea vicjii de vas.
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In rnomentul depozitaiii si dupa pastrare frigorifica s-au determinat
glucidele totale si reducatoare din receptacol si petale prin metoda Somogyi,
folosind material uscat la 69°C si mojarat foarte bine.

REZULTATE OBflNUTE

a) Evolufia diametrului florilor. Datele prezcntale in fig. 1 arata ca
evolufia diametrului la trandafiri variaza cu durata de pastrare la frig. Astfel,
la trandafirii care au fost pastrami numai la temperatura camerei (fig. 1 a)
se constata ca diametrul a inrcgistrat cresteri mai mici comparativ cu cei
pastraji 14 si 21 zile.

In timpui pastrarii frigorifice fara apa, diametrul bobocilor nu a inrc
gistrat cresteri, insa din rnomentul introducerii in solujie conservanta pentru
intarire la temperatura de -r4°C, a inceput deschiderea acestora.

Astfel bobocii pSstrafi 14 zile la frig au ire-cut in diametru, in timpui
intaririi, cu 1—5 mm (fig. 1B). Dupa inca o zi de menpnere In solute la tem-

[^— in apa la 20°C - >\

. Legencla

-o Baccara Fl

-• Baccara FI1

-a Sonia F!

-* Sonia FH

durava mentmerii In soluiie
conservanta' la *-4°C

durata mentineniin solutie
conservanta la 20 °C

J •> 5

Fig. 1 — Evolu|ia diametrului i bocilor de trandafiri (A — dupa recoitare; D — dupa
14 zile la 1-1 .; C — dupa 21 zile la r I°Q
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peratura camerei, diametrul a crescut cu 5—10 mm. Crestcrea diametrului
a continuat si in timpui pastrarii in apa, faza I inrcgistrind valori maxime
mai mici fa fa de faza II la ambele soiuri.

Trandafirii supusi pastrarii frigorifice timp de 21 zile au realizat cres
teri mai mari fata de cei pastrami 14 zile. Astfel, in timpui pcrioadei de inta
rire la -H°C, cresterile au fost 3—11 mm, iar in solutie la temperatura came
rei, de 3—20 mm, in functie de faza de deschiderc si soi (fig. 1G).

Ttibi'Ud I

Diametrul maxim al trandafirilor menjinuji in apa la temperatura camerei, dupa pastrare
frigorifica

U.M. = mm

Faza tie
deschiderc

Diirata dr pilslrare la frig (zile) Media pe
: . • .

0 11 21

Soiul Baccara

F 1 57,2 d*) 53,5 e 53,-4 e (••Cor i 54,7 N*)

F II 67,2 c 76,9 1) ! 6 a 75,6 M

Media pe durata* 1)2,2 C'l 65,2 B 68,0 A

Soiul Sonia

F 1 32,2 e*) 51,4 (1 81,4 ah 55,0 N*)

F II 73,2 e SI,7 ah 82,4 a 79,1 M

Media pe durata 52,7 C*) 66,6 B 81.0 A

*\ In cadrul unui sol si unci grupc dc lllere(a ...epenlru comblnatille. FazjiXdurata, A. . .C pen
tru media p" dufatfi Jl M-N pentru media pc faza) valorile notale cu «a,l Uteri nu prezlntfl dlfe-
rente seranlficalive la nivel de 5% dupS lestul Duncan.

**) 40% boboci care nu s-au deschis.

Diametrul maxim in apa variaza atit cu faza de deschiderc a bobocului
la recoitare ctt si cu durata de pastrare la frig (tabelul 1). Se cons a a, astfel,
ca diametrul maxim are valori mai mari la faza II fata de faza I la ambele
soiuri (difcrentc semnificative). De ascmenca, diametrul trandafirilor crejte
cu durata de pastrare la frig, inregistrindu-sc diferente semnificative inlre
valorile realizatc dupa celc trei perioade de pastrare la frig.

In cazul soiului Baccara, trandafirii recoltafi in faza I si paslra|i 21
zile fara apa in condifii frigorifice, au realizat un procent de deschiderc rcdus,
ramintnd 40% boboci nedeschisi.

b) Durata vietii de vas. Modificarea culorii petalelor, scuturarea lor,
nedeschiderea bobocilor si aplecarea acestora au determinat limitarea viepi
de vas dupa pastrarea frigorifica, indeoscbi la soiul Baccara.
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zile

.BI -Baccara FT

Bl-Boccara F1I

Sr-Sonia FI

SII-Sonia FI!
I 0.5 cm= 1zi viata

de vas'

Fig. 2 — Durata vietii de vas in apa, la temperatura camerei,
dupa pastrare frigorifica

Dupa cum rezulta din fig. 2 durata vietii de vas a trandafirilor este mai
mica in cazul tn care acestia au fost supusi pastrarii frigorifice (excepfie tran
dafirii din soiul Sonia, recoltafi in faza II si pastrafi 14 zile la frig, care au
depasit viata de vas a celor proaspat recoltaji).

In cazul soiului Baccara se inregistreaza diierenfe semnificative intre
durata vietii de vas a bobocilor proaspat recoltani si a celor pastraji la frig
14 si 21 zile (tabelul 2).

Soiul Sonia a realizat valori mai mari ale viefii de vas, comparativ cu
soiul Baccara, aceasta micsorindu-se cu durata de pastrare la frig. Intre viafa
de vas a trandafirilor proaspat recoltaji si a celor paslrafi la frig timp de
14 zile, se inregistreaza diferenje nesemnificative, dar diferenjele sint semni
ficative intre acestia si cei pastrafi la frig timp de 21 zile.

c) Variafia glucidelor totale si reducatoare din receptacol si petale in
timpui pastrarii frigorifice. In cazul soiului Baccara se constats un contiinut
mai ridicat de glucide totale in receptacol fa|a de petale (tabelul 3). Astfel,
la recoitare F I cOntine in receptacol 20,56% glucide totale si F 11 19,95%,
iar in petale 9,70% si respectiv 11,97%.

Confinutul in glucide reducatoare este mult mai mic in raport cu gluci-
dele totale. Valoarea raportului glucide totale/glucide reducatoare in rno
mentul recoltarii este de 2,26 la F I si 3,25 la F II la receptacol, iar la petale
este 1 in cazul ambelor faze.

Dupa pastrarea frigorifica au loc modificari ale conjinutului glucidic
atit in receptacol cit si in petale.
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Tabclul 2

Semniiicatia difcrentelor inregtstrate intrc varianle privind viaja de vas atrandafirilor dupa
pastrare fn^oniica

U.M. - zile

Faza dc
dcschiderc

Durata de pfistrare la frij.: (; Media pe
faz9

0 | i-i -'

F 1

F II

So

5,2 a*)

5,1 a

in I Baccara

3,0 b

3,0 b

2,9 b

3,0 I.

3,7 M*)

3,7 M

Mi dia pe durata 5,15 A*) 3,0 B 2,95 B

F I

F II

<

6,8 a*)

5,3 b

'oiul Sonia

5,2 b

6,6 a

4,4 c

4,6 c

5,16 M*)

5,5 M

Media pe durata 6,05 A i 5,9 A 4,5 B
.—.

nificative la nivel de 5% dupfi testul Duncan.

In limp cc la F I raportul cclor doua forme do glucide din receptacoleste rch^v constant (2,26^ la reeoltare si 2,34 dupa ^^f^a^
gorifiea) la F II acest raport se modifica evident, scazind de la 3,2o la z

Evolutia glucidelor din petale este diferita fa|, de reccptacol valonle
rapoartelor crescind mai Putin la FI (de la 102 la reeoltare pma a ,36 dupa
21 zile de pastrare frigorifica) si mai pronuntat la F II (de la 1 la 1,0-

Procentul ridicat dc boboci ncdeschisi la F I in cazul somlu. Baccara
dupa 21 zile de pastrare frigorifica (40%) poate fi expl.cat prin:

- modificari foarte mici ale continutului de gluc.de dm receptacol,
exDrimat dc raportul lor care se menfme aproape constant;

1 1 valoarea destul de redusa aglucidelor totale din pe ale de erm.nata
dupa 21 zile de pastrare, comparativ cu FII ,i ambele faze ale somlu. Soma

1 la soiul Sonia continutul initial al glucidelor totale dm receptacol este
mai mic La de soiul Baccara attt la FIeft si la FII, iar In petale, d.mpo-
triva valorile stnt mai mari la Sonia fata de Baccara.

"in timpul pastrarii frigorifice, la ambele faze ale soiulu. Soma se con
stats usoara crestere a valorii glucidelor totale din rcceptaco (probab 1
datorita Sarii glucidelor din tija, frunze si sepale in receptacol) si ocre?-
fl sulaantiala aglucidelor reducatoare. Aceasta determma oscadere pro-
nuntata a rapoartelor dintrc cele doua forme de gluc.de.
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Tabctul 3

Variafia glucidelor totale §i reducatoare din receptacolul §1 petalele trandafirilor in timpul
p5str3rii frigorifice

Faza de
dcschi-

dere

meniu.
determinfiril

Receptacol Petale

glucide
totale,

%

glucide
reducatoare

iluclde io-
talc/glucidc
reducfitoarc

glucide
totale

0/
n

glucide
'educStoare

%

glucide to-
talc/glucidc-
reducStoare

Soiul Baccara

I la reeoltare 20,56 9,12 2,26 9,76 9,57 1,02

dupa 14 zile la
IC 19,50 8,30 2,36 7,80 6,82 1,14

dupa 21 zile la
-i-l°C 18,54 7,9 2,34 15,86 11,63 1,36

11 la reeoltare 19,96 6,46 3,25 11,97 11,87 1,01

dupa 14 zile la
-i-l'C 14,12 5,08 2,70 14,74 14,60 1,0

dupa 21 zile la
+ 1° 15,12 7,26 2,0 20,1 11,27 1,7

Soiul Sonia

I la recoil.. 15,52 4,74 .27 10,70 9,90 1,08

dupa 14 zile la
+ 1°C 15,40 6,16 2,50 16,98 16,30 1,04

dupa 21 . .
+ 1°C 16,74 8,54 1,96 21,7! 21,30 1,03

11 la recolta 15,32 5,84 2,64 16,33 14,48 1,13

dupa 14 zile
;-!°C 15,50 7,11 2,18 19,95 15,34 1,30

dupa 21 ziie la
-i-rc 16,12 8,54 1,89 23,64 23,49 1

In petale, confinutul initial al glucidelor totale este apropiat de eel
al glucidelor reducatoare, iar in timpul pastrarii frigorifice, cele doua forme
de glucide cresc in acelasi ritm, rapoartele mentinindu-se in jurul cifrei 1.

Durata vie(ii de vas mai mare la soiul Sonia comparaliv cu soiul Baccara
(difercnte de 1,4—3,6 zile) poate fi legata de continutul in glucide totale si
reducatoare din petale, care este mult mai mare la soiul Sonia, in special
la F II. Aceste const atari arata ca in momcntul recoltarii, trandafirii trebuie
sa contina o anumita rezerva de glucide care sa asigure mentinerea calitatii
in timpul pastrarii frigorifice si deschidcrea bobocilor dupa pastrare. De
asemenea, reiese necesitatea aplicarii operatiei de intarire dupa pastrarea
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frigorifica, cu ajutorul solufiilor conservante care conjin glucide, in vederea
impulsionarii procesului de deschidere a bobocilor si tmbunatatirii calitatii
florilor.

CONCLUZII

1. Faza de deschidere ia care se face recoltarea trandafirilor influen-
teaza marimea florilor dupa deschidere, rezultate mai bunc obtinindu-sc
in cazul rccoltarii bobocilor in faza II (cu inceput de deschidere) dar nu in-
fluenfeaza durata vie|ii de vas.

2. Durata de pastrare la frig reduce semnificativ viafa dc vas, indeosebi
la soiul Baccara (cu 2 zile fa|a de bobocii proaspUt recoltati, pastrafi numai
in apa, la temperatura camerei).

3. Paslrarea trandafirilor fara apa se poate prelungi ptna la 21 de zile
in cazul soiului Sonia, cu durata vietii de vas de cca 1 zile. La soiul Baccara,
din cauza modificarii culorii petalelor, pastrarea frigorifica fara apa nu con-
stituie o metoda cficacc pentru prelungirca duratei de mentinere a calitatii.

4. Durata vietii de vas, mai mare la soiul Sonia comparativ cu soiul
Baccara, este legata dc continutul dc glucide totale si reducatoare din petale,
care esle mult mai mare la soiul Sonia. indeosebi la F II.
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8. RESULTS WITH REGARD TO THE KEEPING OF ROSES WITHOUT
WATER UNDER REFRIGERATING CONDITIONS •

ALEXANDRINA AMXrIUTEI, F.LISABETA
PANAIT

Summary

The paper presents the behaviour after the frigcirific keeping without water, of two
varieties of roses harvested at two opening, stages, comparative with the keeping in water
at the room temperature.
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The opening tage •-*t which the rose.-, are harvested has influence upon the magnitude of
flowers after opening, bul does not influence the vase life.

The period of keeping at cold shortens significantly the vase life, particularly with the
Baccara Viiric-t••' (bj :: day., as against the freshly harvested buds kept only in water at room
temperature).

The waterless frigorific keeping can be extended up to 21 days in the case of the Sonia
variety, with a length of the vase i>'f<- of about 4 days. With the Baccara variety, as a
result of the alteration of petal colouring, the waterless frigorific keeph not constitute
an efficient method for the extending of the period of quality maintenance.

The longer length of the vase life with the Sonia variety, comparative with the Baccara
variety, is connected with the content in tot.:! and reducing glucides in the petals, which is
higher in the Sonia vi t< \, particularly in the stage II (bud with a beginning of opening).

8. RtSULTATS CONCERNANT LA CONSERVATION DES ROSES EN
CONDITIONS FR1GORIF1QUES, SANS EAU

ALE XANDR1N A AMAR1UTE1, E L!SA BETA
I'WAIT

Resume

L'ouvrage te le comportement pendant la conservation frigorifique sans eau de
deux varietes de roses recoltees dans deux etals d'ouverlure, par comparaison a la conserva
tion en eau a la temperature amhiante.

L'etat d'ouverture au moment de la recolte des roses influence la dimension des fleurs
apres leur ouverture, mais n'a aucune influence sur leur vie de vase.

I.a duree de conservation en conditions frigorifiques reduit significativement la vie de
vase, surtout pour la variete Baccara (par 2 jours si on fait la comparaison avec les boutons
a peine recoltes ct conserves en can a la temperature ambiante),

La conservation san can en conditions frigorifiques peui ctre prolongee jusqu'a 21 jours
an cas de la vartete Sonia, qui a tine duree de la vie de vase d'approximativement -I jours.
Pour la variete Baccara, a la suite do la modification de la couleur lies petales, la conservation
frigorifique san eau ne constitue pas '.me methode efficace pour le prolongenient de la duree
de conservation tie la quality.

l.a dure." dc vii e plus grande pour la variete Soui.: que pour la variete Baccara
est liee au contenu i tales, qui reduit les petales, surtout dans la 11-c phase
(boutou a commencement d'ouverl di la variete Baccara.

8. PE3yj3bTATbl IICC'IEHOBAHIH'!, KACAIOUU IXC5I XPAHEHHfl P03
OJXbl B yCJIOBHflX XOJIOAHJlbHHKA

EKCAHilPHHA AABPHYUEfl, EJ1HCABETA
1IAI

B padoTe i n« BCAerwe uaeTKoa AByx coptroB p03M, coCpaHHHX bo inopoii
dpasbi pacnycKauit;!, npn xpaneHHH ax » xo.io;in.-ii.iiiiKo 6ea boah h b BOfle KOMuanioii tcmiic
parypbi.
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$a33 pacnycKnmui, npii KOTOpofi pfijiaerca y6opi<a pos, b.ihhct iia BCjiummy pacnpu-
DarailtHXCH UBCTKOB HO lie D.1H51CT IKl npOAO.'I>KI!TC-;ibHOCTb IIX MCH3HH 11 cocyae.

[IpOAOJIWMTejITHOCTb XpailCMHSI 1U1 XO.IOAV AOCTOBCpiIO CHHJKaeT IipOA0.1>KIITC.1bHOCTb
>kii3hh i) cocvac, a ocoCciuiocTii unciKOi! copra Baccawa (ua 2 ahh no cpamiciiHio co cbokcv-
GpaiiubiMii 6yTO!i;iMii, COXpaHHBlllliMHCfl to/ii,ko b no;ic c KOMliaTfloft TCMriepaTypoi'i).

Xpaiicniic b xo.'io/uubiiiiKC 6c3 boau ubctkob copia Sonia mojkct AJiHTbCfl ao 21 Ann,
npH npoAo;i>K!iTC.ni.iiocTH HOI3HH B cocyAC oko.io 4 Aiicii. y copTa Bacca'ia, bcicactbhc imie-
hchhji uiiera jienccTKOB, xpaiicniic ubctkob b xo.-ioaiumihkc 603 boau ue mo>kct cmrraTbCH

-'ijll^KlillllU.lM MCTOAOM yiJC.nilMCiUJH IipOA0.1/K!ITC.1bHOCTH COXpnilCllFIH Ka'ICCTBa.
5o.'ii.ii:an npoflOJiJKHTejibnocTb HCH3HH b cocyac ubctkob copra Sonia no cpaBiicmiio c

copTOM Bacca'ia, csnsaH co 3namrrejibno 6o;.ce bmcokiim coAcpacaHHeM oCmux 11 pcAyunpyio-
utHX caxapoB b .ncnccTKax y copTa Sonia » ocoCcimiocth b ipa3C II (naMiiuaiouicro pacnyc-
Karbcn Gyrona).
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