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8. REZULTATE CU PRIVIRE LA PASTRAREA
TRANDAFIRILOR FARA APA, IN CONDITII
FRIGORIFICE

ALEXANDRINA AMARIUTEI, ELISABETA
PANAIT

Ca floare taiata, trandafirul este foarte aprcciat de consumatori prin
eleganfa bobccului, parfumul discret si plécut si frunzisul bogat.

Solicitarile din ce in ce mai mari ale piefii interne si externe pentru
trandafiri au impus extinderea suprafetfelor de sere cultivate cu aceasta speeie,

Florile taiate de trandalir sint foare perisabile, depreciindu-se rapid
in conditii obisnuite de mediu, de aceea fluxul valorificarii trandafirilor nu
poate [i conceput fdra folosirea [rigului.

Cercetirile efectuate pe plan mondial (Thornton, 1950; Fischer,
1953; Mastalerz, 1953) aratd ci durata menfinerii calitd{ii trandafi-
rilor se poate prelungi pind la 14 zile prin pastrare [ara apd la temperatura
de +40,5... +1°C, dupd care viata de vas in apa la temperatura camerei este
multumitoare.

In lucrarea de fa{a se prezintia comportarea dupéd pastrare irigorifica,
fard apa, a doud soiuri de irandafiri recoltate la doud faze de deschidere,
comparativ cu pistrarea in apa la temperatura camerei.

MATERIALUL FOLOSIT $1 METODA DE LUCRU

S-a lucrat cu trandafiri din soiurile Baceara si Sonia, proveni{i de la
[.S. Cedlea.

Recoltarea s-a facut la 21 martie 1979, la doua laze de deschidere, care
se prezentau astfel:

FI — boboc inchis:
-~ la soiul Baccara, boboc cu inaltimea de 24--3) mm, diametrul la virf
25—34 mm si sepalele indepartate de petale, usor rdsirinte;
— la soiul Sonia, boboc in forma de con, cu inaltimea de 32—36 mm, dia-
metrul la virl 13—16 mm, iar sepalele usor desprinse de petale;
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F 1l — boboc cu inceput de deschidere:
— la soiul Baccara boboc cu inal{imea de 33—36 mm si diametrul de 47—
—60 mm, cu peltalele si sepalele rasfrinte la virf;
— la soiul Sonia, boboc cu petalele asezate in forméd de mele, acoperindu-se
ca niste olane, cu excepjia celor exterioare care incep si se rasfringa la virf
si sepalele usor rasirinte; inalfimea bobocului 36—41 mm si diametrul la
virl 36—40 mm.

Lungimea tijelor la soiul Baccara a fost de 65—70 cm, iar la soiul Sonia
de 59—55 cm.

Pastrarea s-a facut in conditii frigorifice, fard apa, timp de 14 si 21 zile.

Variantele experimentale rezulta din combinatiile factorilor fazi de
recoltare si duratd de pastrare la Irig, totalizind 6 variante pentru ficcare soii

V,—F I, fdrd pastrare la frig;

V, —F 1, péstrare la [rig 14 zile;

V, —F I, pastrare la frig 21 zile;

V, —F 1l, fard pastrare la [rig;

V, — F I, pastrare la [rig 14 zile; |

V, — F I, péstrare la frig 21 zile.

Pentru fiecare varianla s-au folosit cite 10 fire dintr-un soi.

- Inainte de depozitare bobecii au fost ambalafi in hirtie pelur. Pentru

pastrare s-au folosit cutii de carton ciptusite cu folie de polietilend.

Temperatura spatiului de pastrare a fost de -+1°C.

Dupa pistrarea frigorifica fara apa, bobocii au fost supusi operafiei
de condifionare (intarire) care a constat din:.

— indepirtarea unei portiuni de cca 1 cm de la baza tijelor si a frunze-
lor de pe treimea inferioard a acestora,

— introducerea tijelor pe o por{iune de 8—10 cm intr-o solufie conser-
vanti si menfinerea timp de 24 ore la temperatura de -+4°C. :

Solufia conservanta folositd pentru intirire a avut in compozifia sa:
zaharozd 4% - sulfat de fier si amoniu 0,1% -+ uree 0,04%. Temperatura
inifiald a solufiei a fost de 38—40°C, pentru a fi absorbitd mai usor de tijele
florale. :

Dupa intirire, bobocii au fost trecuji la temperatura camerei §i menii-
nuti inca 24 ore in solutie, simulind perioada de expunere in magazine pentru
vinzare. Apoi trandafirii au fost trecufi in apa la temperatura camerei pentru
a li se determina viata de vas.

Temperatura camerei a fost 19—21°C si U.R. a aerului de 60—70%.

In timpul péstrarii in apd la temperatura camerei pentru determinarea
viefii de vas, zilnic s-a schimbat apa si s-au improspétat sectiunile de la baza
tijelor (ingrijiri pe care le aplica cumpdiritorul).

Viata de vas a fost consideratd incheiata in momentul aplecérii bobo-
cului, scuturirii petalelor sau modificarii culorii acestora.

In timpul pistririi la temperatura camerei, zilnic s-a méisurat diametrul
trandafirilor pind la atingerea valorilor maxime si s-a urmdrit evolufia cali-
tatii florilor pentru determinarea vietii de vas.
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In momentul depozitarii i dupa pastrare frigorifici s-au determinat
glucidele totale si reducatoare din receptacol i petale prin metoda Somogyi,
folosind material uscat la 60°C i mojarat foarte bine.

REZULTATE OBTINUTE

a) Evolutia diametrului florilor. Datele prezentate in [ig. 1 arata ca
evolufia diametrului la trandaliri variazi cu durata de pastrare la frig. Astiel,
la trandafirii care au fost pastrati numai la temperatura camerei (fig. 1 a)
se constatd cd diametrul a inregistrat cre§ter1 mai mici comparativ cu cei
pastrati 14 si 21 zile.

In timpul pastririi frigorifice fira api, diametrul bobocilor nu a inre-
gistrat cresteri, insd din momentul introducerii in solufie conservantd pentru
intdrire la temperatura de +-4°C, a inceput deschiderea acestora.

Astfel bobocii pastrati 14 zile la irig au crescut in diametru, in timpul
intaririi, cu 1—5 mm (fig. 1 B). Dupa inca o zi de men{inere in solufie la tem-
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Fig. I—Evolutla diametrului bobocilor de trandafiri (A — dupd recoltare; B — dupd
14 zile la -{-1°C; € — dupa 21 zile la + 1°C)
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peratura camerei, diametrul a crescut cu 5—10 mm. Cresterea diametrului
a continuat si in timpul péstrérii in apa, faza 1 inregistrind valori maxime
mai mici fajid de faza 11 la ambele soiuri. '

Trandafirii supusi pastririi frigorifice timp de 21 zile au realizat cresg-
teri mai mari fata de cei pastra{i 14 zile: Astiel, in timpul perioadei de inta-
rire la -+4°C, cresterile au fost 3—11 mm, iar in solufie la temperatura came-
rei, de 3—20 mm, in funciie de faza de deschidere si soi (fig. 1'C).

Tabelul '1

Diametrul maxim al trandafirilor mentinufi in api la temperatura camerei, duﬁﬁ_piilstfare

frigorifici
3 UM. = mm
1"‘,”‘" ;lc Durala de piisirare la irig (zile) Mm““‘: 0
deschidere 0 l 1 . o1 fazii
Soiul Baccara
F I : 57,2 d*%) 53,5 e 53,4 ¢ (40%)*%) 54,7 N*)
F Il 67,2 ¢ 76,9 b : 82,6 a 75,6 M
Media pe durald 622 E%) 65,2 B 68,0 A
Soiul Sonia
E-] 32,2 e*) 5,4 d 81,4 ab 55,0 N*)
F 11 73,2 ¢ 81,7 ab 82,4 a 79,1 M
Media pe durati 2.7 £¥) 66,6 B 81.9 A
*) In cadrul unui soi $i unei grupe de litere (a ...c pentru combinafiile. faziix duratd, A. .. C pen-
lru media pe duratd §i M—N pentru media pe fazii) valorile notate cu acceasi literda nu prezinti  dile-

reni{e semnificative la nivel de 3% dupi testul Duncan,
#*) 40% boboci care nu s-au deschis.

Diametrul maxim in api variazd atit cu faza de deschidere a bobocului
la recoltare cit si cu durata de pastrare la Irig (tabelul 1). Se constata, astiel,
ci diametrul maxim are valori mai mari la faza [1 fati de faza 1 la ambele
soiuri (diferente semnificative). De asemenea, diametrul trandafirilor creste
cu durata de pastrare la frig, inregistrindu-se diferenfe semnificative intre
valorile realizate dupi cele trei perioade de pastrare la [rig.

In cazul soiului Baccara, trandafirii recoltafi in laza I si pastrafi 21
zile firdi apa in condifii frigorifice, au realizat un procent de deschidere redus,
raminind 40% boboci nedeschisi.

b) Durata viefii de vas. Modificarea culorii petalelor, scuturarea lor,

nedeschiderea bobocilor si aplecarea acestora au determinat limitarea viefii

de vas dupi pastrarea frigorifici, indeosebi la soiul Baccara.
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Fig. 2 — Durata vie{ii de vas in api, la {lemperatura camerei,
dupa pastrare frigorifica

Dupa cum rezulta din [ig. 2 durata vietii de vas a trandafirilor este mai
micd in cazul in care acestia au fost supusi pastrarii frigorifice (exceptie tran-
dafirii din soiul Sonia, recoltafi in faza 1l si pastraji 14 zile la frig, care au
depédsit viaja.de vas a celor proaspdt recoltafi).

In cazul soiului Baccara se inregistreazi diferenfe semnificative intre
durata vietii de vas a bobocilor proaspit recoltati si a celor pastraji la irig
14 si 21 zile (tabelul 2).

Soiul Sonia a realizat valori mai mari ale vie{ii de vas, comparativ cu
soiul Baccara, aceasta micsorindu-se cu durata de pistrare la frig. Intre viata
de vas a trandafirilor proaspit recoltaji si a celor pistrati la frig timp de
14 zile, se inregistreaza diferenie nesemnilicative, dar diferenfele sint semni-
ficative intre acestia si cei péstrafi la [rig timp de 21 zile.

¢) Variafia glucidelor totale si reducidtoare din receptacol si petale in
timpul pidstriirii frigorifice. In cazul soiului Baccara se constatd un continut
mai ridicat de glucide {otale in receptacol fata de petale (tabelul 3). Astlel,
la recoltare F I confine in receptacol 20,56% glucide totale si F 11 19,95%,
iar in petale 9,76% si respectiv 11,97%.

Continutul in glucide reducédtoare este mult mai mic in raport cu gluci-
dele totale. Valoarea raportului glucide totale/glucide reducitoare in mo-
mentul recoltarii este de 2,26 la F I si 3,25 la F II la receptacol, iar la petale
este 1 in cazul ambelor faze. ‘

Dupa pastrarea frigorificda au loc modificdri ale confinutului glucidic
atit in receptacol cit si in petale. '
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Semnificatia diferentelor inregistrate

Tabelul 2

intre variante privind viafa de vas a trandafirilor dupit
pistrare frigorifici

U.M. = zile
Basuide Durata de piistrare la frig (zile) Mid ol we
. deschidere 0 I 14 a1 fazd
Soiul Baccara
F1 5,2 a*) 3,0 b 2,0 b 3,7 M¥)
Fial bla 30hb 3,0 b 3,7 M
Media pe durald 5,15 AfT) 3,008 295 13
Soiul Sonia
F- T 6,8 a*) 52 b 44 ¢ 5,46 M*)
F I 53 b 6,6 a 4,6 ¢ 556 M
Media pe duraté 6,05 A*) 59 A 4,5 B
#) In cadrul unui soi i unei grupe de litere (a . . .c peniru combinatiile fazd > dutatd, A — B pen-

fru media ?c duratd si M pentru media pe fazd), valorile notate cu aceeasi literd nu prezinta diferente sem-
nificative la nivel de 5% dupd testul Duncan.

In timp ce la F I raportul celor doud forme de glucide din receptacol
oste relativ constant (2,26% la recoltare §i 9,34 dupi 21 zile de pastrare fri-
gorificd), la F I1 acest raport se modifica evident, scizind de la 3,25 la 2.

Evolufia glucidelor din petale este diferitd fatd de receptacol, valorile
rapoartelor crescind mai pufin la F I (de la 1,02 la recoltare pind la 1,36 dupd
91 zile de pistrare frigorifica) si mai pronunfat la F 11 (de la 1 la 1,7).

Procentul ridicat de boboci nedeschisi la F 1 in cazul soiului Baccara
dupa 21 zile de pastrare frigorificd (40%) poate fi explicat prin:

— modificari foarte mici ale confinutului de glucide din receptacol,
exprimat de raportul lor care se mentine aproape constant;

__ valoarea destul de redusid a glucidelor totale din petale determinata
dupa 21 zile de péstrare, comparativ cu F 1T gi ambele faze ale soiului Sonia.

La soiul Sonia continutul inifial al glucidelor totale din receptacol este
mai mic Tati de soiul Baccara atit la F 1 cit si la F 11, iar in petale, dimpo-
trivi, valorile sint mai mari la Sonia fata de Baccara.

In timpul pastrarii Irigorifice, {a ambele faze ale soiului Sonia se con-
statd o usoara crestere a valorii glucidelor totale din receptacol (probabil
datorita migrérii glucidelor din tija, frunze si sepale in receptacol) si o creg-
tere substantiald a glucidelor reducitoare. Aceasta determind o scadere pro-
nunfatd a rapoartelor dintre cele doud forme de glucide.
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elul 2 ; Tabelul 3
r dupi Variatia glucidelor totale i reduciitoare din receptacolul gl petalele trandafirilor in timpul |
pistraril frigorifice l
= zile i
‘ Receplacol Petale {
Faza de Momentul 1
e i- 5 lucid lucide |glucide to- | glucid lucid ide to-
. dedsg:-,l determingiril gh;lli:]te'f reguuctﬂ%oenre ’ila?:/gﬁ:c?de gtclnltc;lee reﬁa;lcf’i i(ueare gxlgcrcflgﬁnt:?dc
- - % % reducitoare % 9, reducitoare i3
Soiul Baccara |
) 1 la recoltare 20,56 9,12 2,26 9,76 9,57 1,02 il
dupd 14 zile la i
--1°C 19,56 8,30 2,36 7,80 6,82 1,14 !
dupa 21 zile Ia ;
L “+1°C 18,54 7.9 2,34 15,86 11,63 1,36 !
11 | la recoltare 19,96 6,46 3,25 11,97 11,87 1,01
) dupi 14 zile la |
--1°C 14,12 5,08 2,70 14,74 14,60 1,0
o dupid 21 zile la
-1 15,12 7.26 2,0 20,1 11,27 (i
UR‘;S Soiul Sonia
I la recollare 15,52 4,74 < 3,27 10,70 9,90 1,08
dupa 14 zile la
tafcql +1°C 1540 | 6,16 | 2,50 | 1698 | 1630 | 1,04 ;
> [ri- : &5
a9 dupa 21 zile la
s - 1°C 16,74 8,54 1,96 21,71 21,30 1,03
orile
dupéa I1 la recoitare 15,32 5,84 2,64 16,33 14,48 1,13
dupd 14 zile la
scara +1°C 1550 | 7,11 2,18 | 1995 | 1534 | 1,30
dupia 21 zile la !
acol +4-1°C 16,12 8,54 1,89 23,64 23,49 1 H
inata ; s : ; ] :
?nia In petale, confinutul initial al glucidelor totale este apropiat de cel i
2 ol al glucidelor reducitoare, iar in timpul péstrarii frigorifice, cele doud forme -
este de glucide cresc in acelasi ritm, rapoartele men{inindu-se in jurul cifrei 1.
= Durata vie{ii de vas mai mare la soiul Sonia comparativ cu soiul Baccara
(diferenje de 1,4--3,6 zile) poate {i legata de continutul in glucide totale si
Cons reducitoare din petale, care este mult mai mare la soiul Sonia, in special
babil la F I1. Aceste constatiri arata cd in momentul recoltdrii, trandafirii trebuie
cresg- si confind o anumitd rezervd de glucide care sad asigure menfinerea calitatii
pro- in timpul pastririi irigorifice i deschiderea bobocilor dupéd péstrare. De
asemenea, reiese necesitatea aplicarii operafiei de fintdrire dupd péstrarea \
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frigorifica, cu ajutorul solufiilor conservante care confin glucide, in vederea
impulsionarii procesului de deschidere a bobocilor si imbunatatirii calitatii
florilor. '

CONCLUZII

1. Faza de deschidere la care se face recoltarea trandafirilor influen-
feaza marimea florilor dupa deschidere, rezultate mai bune obfinindu-se
in cazul recoltdrii bobocilor in faza II (cu inceput de deschidere) dar nu in-
[luenjeazii durata vie{ii de vas.

2. Durata de pastrare la irig reduce semnificativ viala de vas, indeosebi
la soiul Baccara (cu 2 zile fata de bobocii proaspat recoltati, péastrai numai
in apéd, la temperatura camerei).

3. Pistrarea frandafirilor fard apa se poate prelungi pini la 21 de zile
in cazul soiului Sonia, cu durata viefii de vas de cca 4 zile. La soiul Baccara,
din cauza medificarii culorii petalelor, péstrarea irigorifici fard apd nu con-
stituie o metodd eficace pentru prelungirea duratei de menfinere a calitafii,

4. Durata vietii de vas, mai mare la soiul Sonia comparativ cu soiul
Baccara, este legata de continutul de glucide totale si reducidtoare din petale,
care este mult mai mare la sojul Sonia, indeosebi la F II.
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8. RESULTS WITH REGARD TO THE KEEPING OF ROSES WITHOUT
WATER UNDER REFRIGERATING CONDITIONS it

ALEXANDRINA AMARIUTEI, ELISABETA
PANAIT

Summary
The paper presents the behaviour after ihe frigorific keeping without water, of two

varieties of toses harvested at two opening, stagés, comparative with the keeping-in water
at the room temperature. FUERE !
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The opening stage at which the roses are harvested has influence upon the magnitude of
flowers after opening, but does not influence the vase life.

The period of keeping at cold shortens significantly the vase life, particularly with the
Baccara variety (by 2 days, as against the freshly harvested buds kept only in water at room
femperature).

The waterless frigorific keeping can be extended up to 21 days in the case of the Sonia
variety, with a lengih of the vase life of zbout 4 days. With the Baccara variely, as a
result of the alteration of petal colouring, the waterless frigorific keeping does not constitule
an efficient method for the extending of the period of quality maintenance,

The longer length of the vase life with the Sonia variety, comparative with {he Baccara
variety, is connected with the content in total and reducing glueides in the petals, which is
higher in the Sonia variety, particularly in the stage 11 (bud with a beginning of opening).

8. RESULTATS CONCERNANT LA CONSERVATION DES ROSES EN
CONDITIONS FRIGORIFIQUES, SANS EAU

ALEXANDRINA AMARIUTEI, ELISABETA
PANAIT

Résumé

L'ouvrage présente le comportement pendant la conservation frigorifique sans eau de
deux varités de roses récoliées dans deux Ctals douverture, par comparaison & la conserva-
tion en eau a la tempcérature ambiante.

L'état douveriure au moment de la récolte des roses influence la dimension des fleurs
apres leur ouverture, mais n’a aucune influence sur leur vie de vase.

La durée de conservation en conditions frigorifiques réduit significativement la vie de
vase, surtout pour la variété Baccara (par 2 jours si on fait la comparaison avec les boutons
a peine récoltés et conservés en eau a la température ambiante).

La conservation sans eau en conditions frigorifiques peut élre prolongée jusqu'a 21 jours
au cas de la variété Sonia, qui a une durée de la vie de vase d'approximativement 4 jours.
Pour la variété Baccara, a la suite de la modification de la couleur des pétales, la conservation
frigorifique sans eau ne constitue pas une méthode efficace pour le prolongement de la durée
de conservation de la qualité.

La durée de vie de vase plus grande pour la variété Sonia que pour la variété Baccara
est lice au contenu en glucides totales, qui réduit les pétales, surtout dans la 1l-e phase
(bouton a commencement d'ouverture) de la variété Baccara.

8. PE3VYJIbTATHI HCCJIEAOBAHKI, KACAIOUIMXCSI XPAHEHHKS PO3
BE3 BOOBI B YC/OBHMSAX XOJOOMJIbHHUKA
AJEKCAHIIPHUHA AM3IPHUVYIIEF, EJMCABETA
[MTAHAMWT
Peswne

B pagore onncuLisacres nOBCACHNE UBRTKOB JBYX COPTOB O3l COGPAHHHX BO BTOPOIl
(asel pacnyckanis, NP XPAHEHHH HX B XOM0JAWIbHNKE 6C3 BOJL H B BOJAC KOMHATHOI Temne
paTypsl.
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hasa pacnyckauns, npu KOTOpPoll AcaaeTcH yGOPKA PO3, BAMSET HA BOIHMHHY PACKpLI-
BAIOULHXCA 1BETKOB HO HE BJAHACT HA NPOROJIMHTEILHOCTL X JKH3HN B cocyae.

TTPOAOMIKITEATHOCTE  XPANEHKS HA XOJA0AY JOCTOREPHO CHHIKACT MPOAOTIKHTCIbLHOCTD
HAU3HH B COCY/C, B OCOGCHHOCTH IpeTkon copra Baccaua (ua 2 ans no cpasuenHio co cpemey-
GParHBIMIL GYTOHAMM, COXPANHBLUINMICA TOJbKO B BOJAE C KOMHATHOI Temneparypoii).

Xpanenne B X0N0/UUIbHIKE Ge3 BOAB LUBCTKOB copra Senia  MomeT gautbes a0 21 mus,
NPH MPOJOIAHTELHOCTH KHAHN B cocyae ckono 4 aueii. Y copra Baccaua, scieacraue mase-
HEHHA 1UBCTA JCMCCTKOB, XPaHSHHe IBETKOB B XOJOAMJIbIHHKE 63 BOALI HE MOMKET CYUHTATHCS
SPQERTHBIBIM METOJOM  YBEAHUCHHA NPOAOAAKHTETLHOCTH COXPaHeHHs KauecTsa.

Bonbias npojoasnrensiocTs JKH3RH B COCYAE HBETKOD copTa Sonia no CpapHEHHIo ©
coprom Baccaua, cszail co auauntesbio GoJee BHICOKHM COJCPiKanNeM OO H PEAYLHPYIO-

IHX Caxapos B JCnecTkax y copra Somia s ocoCenwoctd B pase 11 (nawuwaiowero pacnyc-
Karvcs Gyrtoua).
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